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VINO TINTO JOVEN

Color rojo picota. Nariz fina y elegante, muestra aromas de 
fruta, frambuesas y moras, arropado por notas florales. Boca 
muy conseguida suave y amplia con entrada elegante, es 
maduro y sabroso, marcando los suelos calizos del viñedo.

6 meses en barricas de roble francés de 300 litros y 6 meses 
en botella.

NOTAS DE CATA

COMPOSICIÓN VARIETAL

ENVASE

Botella de cristal de 75 CL
12 unidades en posición vertical
Código de barras 8437008219868
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 100% Monastrell 

www.terciadeulea.com

PREMIOS Y RECONOCIMIENTOS

GRADO ALCOHOLICO

15% VOL

CRIANZA

Adecuado para pescados al horno, carnes a la plancha o 
brasa, quiso de legumbres ligeros y pollo poco grasos, roast 
beef.

MARIDAJE

15 ºC 

TEMPERATURA DE SERVICIO

VCPRD D.O. BULLAS


